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Der hoch genaue „Frischeprüfer“
Lebensmittelfrische – schnell und einfach festgestellt

Wenn mir nichts Genaues vorschwebt, hilft 
mir das vielleicht, ein neues Konzept zu 

Generation Frischeprüfer wurde von ihm 
selbst hergestellt, indem er im Labor ein Stück 

Bestimmung der 
Frische durch 
Elektrophorese
(Messung des K-Werts)

E in  F r i scheprüfer,  der  F r i sche 
schnell und einfach misst, wird 
a u f  i n -  u n d  a u s l ä n d i s c h e n 
Fischmärkten, Supermärkten, in 

und in Forschungsinstituten und 
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Lebensmittelschutz und –s icherheit  gesteigert  hat, 
ermöglicht dieser Frischeprüfer die Messung der Frische von 

Frische ist für die Qualität und Sicherheit von Lebensmitteln 

für alles zu Verfügung, das Zellen enthält, darunter frischer 

entstehen, wenn ein Fisch oder ein Tier stirbt und an Frische 

den ganzen nukleotidbezogenen Verbindungen niedrig ist 

K-Werts erfolgt folgendermaßen: 1) Ein Tropfen Extrakt aus 
dem Fisch oder Fleisch wird auf Filterpapier gegeben, auf 

Verbindungen verknüpften, in dem Fleck enthaltenen 
Stoffe in eine Gruppe säurehaltiger Stoffe und eine Gruppe 

den Fleck angewendet und der getrennte Fleck erscheint 

fotografiert und das Bi ld durchläuft einen speziellen 
Kalkulationssoftware-Prozess, der automatisch den K-Wert 

K-Wert zu messen); diese Methode wurde jedoch bis jetzt von 

Kapitän eines Fischkutters stellte ihm die Frage: „Gibt es einen 
Weg, den K-Wert an Bord zu messen?“  Das war der Auslöser 

Der Frischeprüfer, der den Frischeindex einfach und schnell 
auf wissenschaftlicher Basis in einer beliebigen Umgebung 
kostengünstig anzeigt, könnte zum globalen Standard 
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